DAR hat eine stBe Doppelbedeutung: Im
Marokkanischen bedeutet es "Zuhause" und im
Spanischen bedeutet es "geben", was fur uns neben
der Liebe die wichtigste Handlung ist.

Unsere Kuche ist gepragt von dieser Philosophie und
der Kultur in Al-Andaluz. Unser Team lésst jedoch
auch andere Erfahrungen rundum die Welt
einfliessen. Wann war das letzte Mal, als Dich eine
Mahlzeit wie Zuhause fuhlen lassen hat?

Die Speisekarte im DAR ist zum Teilen gedacht, mit
dem Gedanken, dass wir alle, ungeachtet unserer
Unterschiede, gemeinsam das Brot brechen.

Alles, von den Speisen bis zu den Getrénken, ist auf
pflanzlicher Basis und wir sind stolz darauf, dass wir
mit kleinen und biologischen Bauern
zusammenarbeiten. So geben uns die Jahreszeiten
den Wechsel der Speisekarte vor.



Lasst Euch Uberraschen und geniesst das volle Erlebnis!

Unser Kuchenteam hat eine exquisite Auswahl an kalten und
warmen Gerichfen sowie verlockenden Desserts kreiert, um
dir die vielfaltigen Aromen unserer Welt néherzubringen.
Tauche ein in eine kulinarische Reise durch unsere
Geschmackswelt, bestehend aus sorgfaltig ausgewdahlten
Gerichften zum Teilen, inklusive eines kostlichen Desserts, das
den ganzen Tisch verzaubern wird.

79 CHF /person

*einige Gerichte kannst Du nur auf unserer Reise entdecken.

Lasst Euch von der DAR Entdeckung verzaubern, die speziell
fur den kleineren Hunger kreiert wurde.

Unser Kuchenteam hat eine exquisite Auswahl an herzhaften
Kostlichkeiten zusammengestellt, die deine Sinne verfuhren
und dir einen unvergesslichen Einblick in unsere vielfaltige
Geschmackswelt bieten.

62 CHF /person



DAR has a sweet double meaning, in Moroccan it
means "home” and in Spanish it means "to give"
which is the most important act we believe in
besides love.

Our cuisine is shaped by this philosophy and the
culture of Al-Andaluz. However, our team also brings
in experiences from around the world.

When was the last time a meal made you feel at
home?The menu at DAR is meant for sharing, with
the idea that we all, regardless of our differences,
come together to break bread.

Everything from the food to the drinks is plant based
and we are proud to say that we work
with small and organic farmers.
Thus, the seasons dictate the menu changes for us.



Get surprised and enjoy the full experience!

Our kitchen team has created an exquisite selection of cold
and hot dishes, as well as tempting desserts, to bring you the
diverse flavors of our world. Immerse yourself in a culinary
journey through our world of flavors, featuring carefully
selected dishes to share, including delicious dessert that will
enchant the entire table.

79 CHF /person

*some chef's creations are only available on the journey

Let us intfroduce ourselves with the DAR Discovery, specially
created for the smaller appetite.

Our kitchen team has put together an exquisite selection of

savory dishes that will fickle your senses and give you an
unforgettable insight info our diverse world of flavors.

62 CHF /person



"Khobz" - Marrokkanisches Brot* mit Hummus, Chermoulamayo und Oliven
Khobzbrot*

Siu Mai Dumplings auf einem Kammeldashi und mit Chiliol

Pommes mit frischem weissem Truffel und Truffelmayo (klein/gross)
Rustikale Pormmes mit Aioli and Salsa Brava (klein/gross)

KFM — KLE fried mushroommmmmm mit scharfer Sauce

*unser Brot ist hausgemacht

Grillierter Endiviensalat mit Joen, Haselntssen und Rosinen
Knackiger Blatftsalat mit grinem Harissa und Nadja's Dressing

Traditionelle Harira Suppe mit Kichererbsen, Linsen und Chebakia
CrunchRaz el Hanout gerdsteter Hokkaido Kurbis mit Topinamburcreme
und grillierten Datteln

Geschmorte Karotte mit hausgemachtem Labneh, Krauterél und Muesli
DAR's legendarer Spitzkohl mit frischer Harissa and Kréuter-Mojo

Der marokkanische Eisbecher: Rosenwasser Eiscreme, Zitronenkeksteig,
Dulce de leche, Kirschen und Erdnusse

Quitte mit Basilikum-Vanille Creme, Filo Cracker und Nelkenkeks
Pochierte Pflaume mit Zabaglione und Mais-Saffran-Meringue
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"Khobz" Traditional bread*, silky Hummmus, Chermoula Mayo and Olives
Khobz Loaf*

Siu Mai Dumplings on Cumin dashi and with Chili oil

Fries with fresh white fruffel and truffel mayo (small/big)

Thick potatoe fries with Aioli and Salsa Brava (smaill/big)

KFM — KLE fried mushroommmmmm with hot sauce

*our bread is home-made

Crilled Endive salad with Jben, Hazelnuts and Raisins
Leafy crunchy salad, green Harissa chunks and Nadja's dressing

Traditional Harira soup with Chickpeas, Lentils and Chebakia crunchRaz
el Hanout, roasted Hokkaido pumpkin, silky topinambur cream & grilled
dates

Braised carrot with arfisanal Labneh, Herb oil and crunchy cereal kernels
DAR legendary charred Cabbage with Harissa and Mojo vinaigrette

The Moroccan Sundae: Rosewater ice cream, Lemon cookie dough,
Dulce de leche, Cherries and Peanuts

Quince with Basil-Vanilla Custard, Filo cracker and Clove cookie
Poached Plum with Zabaglione and Corn Saffron Meringue
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